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Пояснительная записка.
Рабочая программа по Технологии («Обслуживающий труд»), на базовом уровне для шестых классов (девочки) составлена на основе   
· Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» (в действующей редакции);

· Федерального  государственного образовательного стандарта основного общего образования, утверждённого приказом Министерства образования и науки РФ от 17.12.2010г. № 1897,с изменениями, внесенными в Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования приказом Министерства образования и науки от 31.12.2015 №1577, 
· Федеральным перечнем учебников, утвержденным приказом Министерства образовании и науки РФ от 31.03.2014 № 253 (в действующей редакции);
· Авторской программы О.А.Кожиной. (Программа основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» /ООО «Дрофа»,2012г.) и ориентирована на использование учебника О.А Кожиной, Е.А. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой. «Технология. Технологии ведения дома»: 6 класс: /учебник для учащихся общеобразовательных учреждений. М.: Дрофа, 2015./;
· Программы развития 2016-2021 МБОУ СОШ №5;
· Основной образовательной программой основного общего образования МБОУ СОШ №5.                          
Рабочая программа к учебникам «Технология. Обслуживающий труд» под редакцией О. А. Кожиной составлена на основе фундаментального ядра содержания предмета «Технология» в рамках направления «Технология ведения дома» общего образования и требований к результатам обучения, представленных в Стандарте основного общего образования. Программа позволяет всем участникам образовательного процесса получить представление о целях, содержании, общей стратегии обучения, воспитания и развития учащихся средствами данного учебного предмета, конкретизирует содержание сюжетных линий образовательного стандарта, дает примерное распределение учебных часов по разделам курса и вариант последовательности изучения блоков, разделов и тем учебного предмета с учетом межпредметных и внутрипредметных связей, логики учебного процесса, возрастных особенностей учащихся. Программа содействует сохранению единого образовательного пространства России, не сковывая творческой инициативы учителей, предоставляя им широкие возможности для реализации различных подходов к построению учебного курса с учетом позиции педагога, индивидуальных способностей и потребностей учащихся, материальной базы образовательных учреждений, местных социально-экономических условий, национальных традиций и характера рынка труда.
Содержание рабочей программы построено с учетом возрастных, психофизических особенностей, образовательных запросов, возможностей и потребностей учащихся данного класса и целей общетехнической подготовки. С учетом уровневой специфики данного класса выстроена и система учебных занятий (уроков), спроектированы ожидаемые результаты обучения (планируемые результаты) и произведен выбор практических занятий, отвечающий интересам и психофизическим возможностям учащихся.
В программе учитываются основные идеи и положения Программы Развития МБОУ СОШ №5, формирования универсальных учебных действий и концепции духовно-нравственного воспитания, соблюдается преемственность с программой начального образования.

Программа включает: пояснительную записку; основное содержание с перечнем разделов и примерным распределе​нием учебных часов; требования к результатам освоения со​держания примерной программы; примерное тематическое планирование; рекомендации по оснащению учебного про​цесса.
Программа рассчитана 70 часов в год из расчета 2 учебных часа в неделю.

Цели: 
· Формирование целостной образовательной среды, обеспечивающей доступное и качественное образование и воспитание в соответствии с требованиями общества. 
· Формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда. 
Задачи:    
· Формирование у обучающихся потребности в обучении и развитии
· Совершенствование практики использования здоровьеформирующих образовательных технологий.
· Содействие развитию комфортной образовательной среды
· освоение технологических знаний, технологической культуры  на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания проектов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.  

Общая характеристика учебного предмета
Особенностью предмета «Технология» является введение учащихся в мир духовной и материальной культуры. Если с духовной культурой учащиеся знакомятся на уроках литературы, истории, МХК и др., то мир материальной культуры, в котором существует современный человек, другими школьными предметами не рассматривается, что затрудняет адаптацию школьников в современном социуме.
Технология формирует у учащихся осознанную потребность в сохранении своего здоровья путем организации здорового питания, обустройства удобного жилища и т. п. Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность овладеть основами ручного и механизированного труда, управления техникой, применить в практической деятельности полученные знания. Обучение школьников технологии ведения дома строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.
Инвариантными образовательными целями технологической подготовки молодежи в учреждениях общего образования на этапе основной школы являются: формирование у учащихся технологической грамотности, технологической культуры, культуры труда, этики деловых межличностных отношений, развитие творческой созидательной деятельности, подготовка к профессиональному самоопределению и последующей социальнотрудовой адаптации в обществе.
Программы предполагают широкое использование нетрадиционных форм уроков, которые позволяют решить задачу совмещения профориентационной работы с предметным обучением, используя «ключевые компетенции» в меняющихся социальных, экономических и культурных условиях.
Базовыми являются разделы: «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Технологии ведения дома», «Электротехнические работы», «Творческие проектные работы», каждый из которых предусматривает использование общепедагогических дидактических принципов: связь теории с практикой, научность, сознательность и активность усвоения знаний, а значит, достижение дидактической цели, которую надо понять и осознать.
Все разделы программы содержат основные теоретические сведения и лабораторно-практические и практические работы. При этом предполагается, что перед выполнением практических работ школьники должны освоить необходимый минимум теоретического материала. Основная форма обучения — учебно-практическая деятельность. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические и практические работы. Программой предусматривается выполнение творческих проектов.
В программе особое место занимает применение межпредметных связей. Это связи:
· с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений;
· с физикой при изучении механических характеристик материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов приборов, видов современных технологий; 
· с историей и искусством при изучении технологий художественно-прикладной обработки материалов.
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, информации, объектов природной среды.
Содержание программы предусматривает освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:
· культура, эргономика и эстетика труда;
· получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;
· основы черчения, графики и дизайна;
· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;
· знакомство с миром профессий, выбор обучающимися жизненных, профессиональных планов;
· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
· творческая, проектно-исследовательская деятельность;
· технологическая культура производства;
· история, перспективы и социальные последствия развития техники и технологии;
· распространённые технологии современного производства
Новизной данной программы является использование в обучении школьников информационных и коммуникационных технологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счёт обращения к различным источникам информации, в том числе к сети Интернет; применение при выполнении творческих проектов текстовых и графических редакторов, компьютерных программ, дающих возможность проектировать интерьеры, выполнять схемы для рукоделия, создавать электронные презентации.
В содержании программы сквозной линией проходят вопросы экологического и эстетического воспитания школьников, знакомство их с миром профессий.
Формы организации учебного процесса
Единицей учебного процесса является сдвоенный урок. В первой части урока проводиться объяснение нового материала, а затем идет практическое закрепление нового материала. Очень важно, чтобы каждый ученик имел доступ к рабочему месту и пытался выполнять практические работы по описанию самостоятельно, без посторонней помощи учителя или товарищей.
Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является творческая учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы, выполнение творческих работ. Формы организации учебного процесса: индивидуальные, групповые, индивидуально-групповые, фронтальные, практикумы. Проверка знаний учащихся осуществляется путем устного опроса и текущих или итоговых письменных контрольных работ (контрольных заданий, тестов, задач, кроссвордов). Проверка умений учащихся проводится в виде практических работ.
Используемые технологии, методы и формы работы:
При организации занятий школьников 5 класса по технологии необходимо использовать различные методы и средства обучения с тем, чтобы максимально подготовить учащихся к социализации в современном мире. На уроках параллельно применяются методы:
· словесные методы обучения (рассказ, объяснение, беседа, работа с учебником);
· наглядные методы (наблюдение, иллюстрация, демонстрация наглядных пособий, презентаций);
· практические методы (устные и письменные упражнения, практические работы);
· проблемное обучение;
· метод проектов;
· метод ИКТ;
· ролевой метод.
Краеведческий компонент: к 80-летию г. о. Королёв.
Краеведческий компонент реализуется в течение учебного года. В современных условиях преподавание требует не только новых методов преподавания, но и обновления содержания предметов. Краеведческий компонент является очень важным для мотивации обучения, формирования реальной заинтересованности в том или ином предмете, а не «зубрёжки» его из - под палки. Кроме того, наличие краеведческого компонента делает любой предмет более «живым». Введение краеведческого компонента раскрывает нашим детям неразрывную связь всех сторон жизни общества, расширят знание и представление учащихся о родном городе, показывает его многогранность.

Характеристика обучающихся по классам:
6 «А» - В плане поведения класс очень непрост. Дети привыкли рассуждать вслух, высказывать свое мнение, отстаивать свою точку зрения. Но так как «искусству спора» их не научили, то любое мнение отстаивается без аргументации и, глав​ное, без выслушивания мнения другого. Дети не привыкли считаться с мнением другого, они просто не слышат того, о чем говорит их товарищ. И, как правило, дискуссия (а дискутировать они любят) переходит в об​щий шум, что мешает усвоению учебного материала. 
6 «Б» -  У обучающихся сформирован познавательный интерес к учебной деятельности. Ученики на уроках активны, стремятся к достижению успехов, любознательны.
6 «В» - у обучающихся на достаточном уровне сформирована познавательная и учебная мотивация. К урокам они относятся с ответственностью, занимаются с интересом, активны, показывают высокую работоспособность. Но есть обучающиеся со слабыми способностями, у которых нет заинтересованности в учёбе.
6 «Г» - Класс состоит из нескольких микрогрупп, объединенных общими интересами. Характер взаимоотношений между группами не всегда ровный, спокойный; могут иметь разные мнения по какому-либо вопросу, спорить, часто ссориться. Есть дети с хорошим потенциалом, но со слабой учебной мотивацией, некоторые учащиеся часто нарушают  дисциплину во время уроков, что негативно отражается на учебе, у других ребят возникают трудности с усвоением учебного материала
Учебно-тематический план:
	Количество часов
	Разделы и темы  уроков

	16
	Кулинария

	2
	Вводный инструктаж по ОТ. Физиология питания. 

	2
	Первичный инструктаж по ОТ. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. 

	4
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов

	2
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря

	2
	Сервировка стола. Этикет. 

	2
	Приготовление обеда в походных условиях.

	2
	Заготовка продуктов.

	38
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

	2
	Элементы материаловедения

	4
	Элементы машиноведения

	8
	Конструирование и моделирование швейных изделий

	14
	Технология изготовления швейных изделий

	10
	Рукоделие. Художественные ремесла

	2
	Технология ведения дома, уход за одеждой и обувью

	2
	Электротехника 

	10
	Творческие проекты

	2
	Резервное время

	70
	Всего за год


Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и объекты труда.

Основная часть учебного времени (не менее 70%) отводится на практическую деятельность – овладение общетрудовыми умениями и навыками.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.

Результаты изучения предмета  
Изучение технологии в основной школе по направлению технология дома, реализуемая в учебниках « Технология. Обслуживающий труд», обеспечивает достижение следующих результатов.
Личностные результаты
· Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности.
· Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных  потребностей.
· Развитие трудолюбия  и ответственности за качество своей деятельности 
· Овладение установками, нормами и правилами НОТ 
· Самооценка своих умственных и физических возможностей для труда в различных сферах с позиции будущей социализации.
· Планирование образовательной и профессиональной карьеры.
· Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации.
· Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
· Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.
· Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности.
Метапредметные:
· Планирование процесса познавательной деятельности.
· Ответственное отношение к выбору питания, соответствующего нормам здорового образа жизни
· Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой  задачи на основе заданных алгоритмов 
· Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия  или технологического процесса 
· Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий декоративно прикладного искусства.
· Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов. 
· Аргументированная защита в устной или письменной форме результатов своей деятельности
· Выявление потребности, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную или социальную значимость.
· Выбор различных источников информации для решения познавательных и коммуникативных задач, включая энциклопедии, словари, интернет – ресурсы и другие базы данных.
· Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов имеющих личную или общественно значимую потребительную стоимость.
· Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками
· Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
· Оценка своей познавательно трудовой деятельности с точки зрения нравственных правовых норм, эстетических ценностей под принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.
· Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.
· Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства
· Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные:
В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда
· оценка технологических свойств материалов и областей их применения
· ориентация в имеющихся возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда
· владение алгоритмами и методами решения технических задач
· распознавание видов инструментов, приспособлений, оборудования и их технологических возможностей
· владение методами чтения и способами графического представления технической информации
· применение общенаучных знаний в процессе осуществления технологической деятельности
· владение способами научной организации труда, формами деятельности соответствующими культуре труда и культуре производства 
· применение элементов прикладной экономике при обосновании технологий и проектов.
В трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда
· организация рабочего места с учетом требований эргономики и НОТ
· подбор материалов с учетом характера объекта труда
· проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектирование объекта труда
· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов
· планирование последовательности операций и составление технологической карты
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, и ограничений
· определение качества сырья и пищевых продуктов лабораторными методами
· приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, мяса, рыбы, птицы и т.д. с учетом требований здорового образа жизни  
· формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья
· составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья 
· заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением пищевой ценности
· соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены
· соблюдение трудовой и технологической дисциплины
· выбор и использование кодов и средств представления технологической информации и знаковых систем (текс, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения
· контроль промежуточных и конечных результатов труда
· выявление допущенных ошибок и обоснование способов их исправления
· документирование результатов труда и проектной деятельности
· расчет себестоимости продукта труда
В мотивационной сфере:
· оценка своей способности и готовности к труду в конкретной деятельности
· выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессий в учреждениях начального профессионального обучения
· выраженная готовность к труду в сфере материального производства
· согласование своих потребностей и требований с другими участниками трудовой деятельности
· осознание ответственности за качество результатов труда
· наличие экологической культуре при обосновании объекта труда и выполнении работ
· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда
В эстетической сфере:
· дизайнерское конструирование изделие 
· применение различных технологий декоративно-прикладного искусства (войлок, вышивка, роспись, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры 
· моделирование художественного оформления объекта труда 
· способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенностей фигуры
· эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды
· сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности
· создание художественного образа и воплощение его в материале
· развитие пространственного художественного воображения
· развитие композиционного решения
· развитие чувства цвета, гармонии и контраста
· развитие чувства пропорции, ритма, стиля, формы
· понимание роли света в образовании формы и цвета
· решение художественного образа средствами фактуры материалов
· использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов модели
· сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов
· применение художественного проектирования в оформлении жилого дома, школа и др.
· применение методов художественного проектирования одежды
· художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола
· соблюдение правил этикета
В коммуникативной сфере:
· умение быть лидером и рядовым членом коллектива
· формирование рабочей группы с учетом общности интересов
· выбор знаковых систем и средств кодирования
· публичная презентация и защита идеи, варианта изделия и т.д.
· способность к коллективному решению творческих задач
· способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллекива
· способность прийти на помощь товарищу
· способность бесконфликтного общения в коллективе
В физической сфере: 
· развитие моторики и координации движения рук
· развитие глазомера
· развитие осязания вкуса обоняния
· достижение необходимой точности движения и ритма при выполнении различных технологических операций 
· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований 
В результате обучения по данной программе учащиеся должны овладеть:
· Трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда
· Умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности, составлять жизненные и профессиональные планы
· Навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства, культуры труда, уважительного отношения к труду, результатом труда;
· Ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.
Содержание программы
Кулинария.  (18 часов).
Основные теоретические сведения
· Вводный инструктаж по ОТ 

· Физиология питания. Минеральные соли и микроэлементы, их содержание в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизне​деятельности организма человека. Суточная потребность в солях. Методы сохранения минеральных солей в продуктах при их кули​нарной обработке. Обмен веществ, пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияю​щие на обмен веществ. Понятие о микроорганизмах, полезное и вредное воздей​ствие микроорганизмов на пищевые продукты, органолептические и лабораторные экспресс-методы определения каче​ства пищевых продуктов; первая помощь при пищевых от​равлениях.

· Русская национальная трапеза. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изде​лий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жид​ких каш (гречневой, перловой, пшенной, овсяной и др.). Блюда из каш: запеканки, крупеники, котлеты, биточки и др. Технология приготовления котлет и биточков (варка вязкой каши, заправка каши сырыми яйцами, разделка и обжарка). Время тепловой обработки и способы определения готовности. Правила приготовления блюд из бобовых. Кулинарные приемы, обеспечивающие сохранение в бобовых витаминов группы В. Способы варки макаронных изделий. Причины увеличе​ния веса и объема при варке. Соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш различной консистенции и гарни​ров. Посуда и инвентарь, применяемые при варке каш, бобо​вых и макаронных изделий. Способы определения готовнос​ти блюд. Подача готовых блюд к столу.

· Молочное производство в Москве и Московской области. Значение молока и молочных продуктов в пита​нии человека. Питательная ценность молока. Способы определения качества молока. Способы очистки молока (процеживание, фильтрация, сепарация). Условия и сроки хранения свежего молока. Обеззараживание молока с помощью тепловой обработки (кипячение, пастеризация).Приготовление топленого молока. Технология приготов​ления молочных супов и каш из обыкновенного и консерви​рованного (сухого или сгущенного) молока. Посуда для вар​ки молочных блюд. Оценка качества готовых блюд, подача их к столу.

· Кисломолочные продукты. Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолоч​ных продуктов (простокваша, кефир, творог, сметана, варе​нец, ряженка, кумыс, йогурт, мацони и др.). Приготовление заквасок из чистых бактериальных культур. Применение заквасок для приго​товления простокваши в домашних условиях. Технология приготовления творога из простокваши. Кулинарные блюда из творога, технология их приготовления.

· Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продук​тов моря для организма человека. Условия и сроки хранения живой, свежей, мороженой, копченой, вяленой, соленой рыбы и рыб​ных консервов. Способы тепловой обработки рыбы. Время приготовления блюд из рыбы. Способы определе​ния готовности. Требования к качеству готовых блюд. Пра​вила подачи рыбных блюд к столу.

· Этикет. Правила сервировки стола к обеду и ужину. Празд​ничный стол. Украшение стола. Способы подачи блюд. «Се​зонный стол». Правила этикета.

· Особенности засолки томатов разной степени зрелости. Условия ферментации. Хранение соленых огурцов и тома​тов, средства борьбы с плесенью на поверхности рассола

Практические работы
· Макароны, запеченные с сыром.

· Приготовление молочного супа или молочной каши.

· Приготовление блюда из творога (сырники, ленивые вареники)

· Салат из крабов или кальмаров.

· Разделка соленой рыбы.

· Приготовление блюд для праздничного стола.

· Приготовление супа из консервов.

· Консервирование томатов.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (38 ч)
Основные теоретические сведения
· Натуральные волокна животного происхождения, получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натураль​ных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. По​нятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани. Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

· Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Регулировка качества машинной строч​ки. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в ра​боте швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой. Уход за швейной ма​шиной, чистка и смазка.

· Ткани и отделки, применяемые для изготовления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа конической и клиньевой юбок. Правила снятия мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания. Выбор числа клиньев в клиньевой юбке или модели кони​ческой юбки. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину. Условные графические изо​бражения деталей и изделий на рисунках, эскизах, черте​жах, схемах. Способы мо​делирования конических и клиньевых юбок. Форма, силуэт, стиль. Выбор индивидуального стиля в одежде.

· Применение складок в швейных изделиях. Виды стро​чек для отделки кокетки и их расположение. Технология об​работки вытачек. Обработка карманов, поясов, за​стежки тесьмой «молния», разреза (шлицы). Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос на ткань кон​турных и контрольных линий. Обработка деталей кроя. Под​готовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей юбки. Обработка за​стежки. Способы обработки нижнего среза юбки. Способы обработки верхнего среза юбки. Художественное оформле​ние изделия. Особенности влажно-тепловой обработки шерс​тяных и шелковых тканей. Контроль и оценка качества го​тового изделия.

· Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества России. Лоскутное шитье. Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Орнамент в декоративно-при​кладном искусстве. Симметрия и асимметрия в композиции. Геометрический орнамент. Возможности лоскутного шитья, его связь с направлениями современной моды. Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Инструмен​ты, приспособления, шаблоны для выкраивания элементов орнамента. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов.

· Аппликация из фетра. Приемы стилизации реаль​ных форм. Элементы декоративного решения реально су​ществующих форм. Художественные особенности аппликации: построение композиции, цветовое решение рисунка. Инструменты и приспособления для аппликации. Подбор тканей, лоскута, лент, тесьмы. Приемы выполнения аппликации. Изделия из фетра в технике аппликация

Практические работы
· Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетений.

· Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей.

· Замена иглы в швейной машине. Чистка и смазка швейной машины.

· Снятие мерок и запись результатов измерений.

· Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.

· Выбор модели юбки в зависимости от особенностей фи​гуры.

· Моделирование юбки выбранного фасона.

· Подготовка выкройки юбки.

· Раскладка выкройки и раскрой ткани.

· Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.

· Обработка деталей кроя.

· Скалывание и сметывание деталей кроя.

· Проведение примерки, исправление дефектов.

· Стачивание деталей изделия.

· Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия.

· Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.

· Изготовление швейного изделия в технике аппликация из фетра.

Технология ведения дома (2 ч)
Основные теоретические сведения
· Выбор и использование современных средств ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Способы удале​ния пятен с одежды. Способы ремонта одежды декоратив​ными отделочными заплатами ручным и машинным спо​собами. Влажная уборка дома.

Практические работы
· Выполнение ремонта накладной заплатой.

Электротехнические работы (2 ч)
Основные теоретические сведения
· Общее понятие об электрическом токе. Виды источ​ников тока и потребителей электрической энергии. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электропри​боров. Пути экономии энергии в быту.

Творческие проекты (10 ч)
Основные теоретические сведения
· Национальные традиции в декоративно-прикладном творчестве Подмосковья  Идеи творческих проектов.
Темы творческих проектов:
· Сбор коллекции образцов декоративно-прикладно​го искусства Московской области.

· Изготовление  Подмосковного сувенира.

· Изготовление изделия в технике лоскутного шитья.

· Изготовление изделия в технике аппликация из фетра.

Нормы оценки знаний, умений и компетентностей учащихся
Оценка «5» ставится, если учащийся полностью усвоил учебный материал, может изложить его своими словами, самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами, правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Оценка «4» ставится, если учащийся в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки в его изложении, подтверждает ответ конкретными примерами, правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Оценка «3» ставится, если учащийся не усвоил существенную часть учебного материала, допускает значительные ошибки в его изложении своими словами, затрудняется подтвердит ответ конкретным примерами, слабо отвечает на дополнительные вопросы.
Нормы оценки практической работы
Организация труда
Оценка «5» ставится, если полностью соблюдались правила трудовой и технологической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд и соблюдался план работы, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила ТБ, отношение к труду добросовестное, к инструментам – бережное, экономное.
Оценка «4» ставится, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправились самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технологической дисциплины, правила ТБ.
Оценка «3» ставится, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технологической дисциплины, правил ТБ.
Качество изделия (работы)
Оценка «5» ставится, если изделие или другая работа выполнены с учетом установленных требований.
Оценка «4» ставится, если изделие выполнено с незначительными отклонениями от заданных требований.
Оценка «3» ставится, если изделие выполнено со значительными нарушениями заданных требований.
Выполнение тестов, контрольных работ
Оценка «5» ставится, если учащийся: выполнил 86-100% работы
Оценка «4» ставится, если учащийся: выполнил 71-85% работы
Оценка «3» ставится, если учащийся: выполнил 50-70% работы
Календарно-тематическое планирование:
	№ урока
	Дата проведения урока
	Тема урока
	Характеристика основных видов деятельности обучающихся
(на уровне учебных действий)
по теме

	
	План
	Факт
	
	

	
	
	5а
	5б
	5в
	5г
	
	

	Кулинария -16 ч

	1-2
	03.09 – 09.09


	
	
	
	
	Повторный инструктаж по ОТ.

Физиология питания

Общие сведения о питании и приготовлении пищи.
	Изучают правил ТБ. Осваивают применение приемов ТБ на практике. Выполняют поиск и презентацию информации о содержании в пищевых продуктах полезных бактерий и их значении в питании человека 

	3-4
	10.09-16.09


	
	
	
	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

 Пр/р « Макароны с сыром»


	Учатся составлять сбалансированное меню на завтрак Знакомятся со способами кулинарной обработки, технологии приготовления блюд из круп, макаронных изделий. Работают в группах

	5-6
	17.09-23.09


	
	
	
	
	Молочное производство Московской области Блюда из молока. 

Пр/р «Русская каша»
	Готовят презентацию о молочном производстве Подмосковья. Знакомятся со способами кулинарной обработки, технологии приготовления блюд из молока.

Работают в группе

	7-8
	24.09-30.09


	
	
	
	
	Кисломолочные продукты и блюда из них

Пр/р «Приготовление сырников»


	Знакомятся со способами кулинарной обработки, технологии приготовления блюд из кисломолочных продуктов.

Работают в группе

	9-10
	01.10-07.10


	
	
	
	
	Рыба и морепродукты

Пр/р «Салат из крабов или кальмаров»
	Получают понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в рыбе белков, жиров, углеводов, витаминов. Изменение содержания этих веществ, в процессе хранения и кулинарной обработки.

Работают в группах

	11-12
	08.10-14.10


	
	
	
	
	Сервировка стола к ужину. Элементы этикета.
	Правила сервировки стола к обеду и ужину. Праздничный стол. Украшение стола. Способы подачи блюд. «Сезонный стол». Правила этикета.

	13-14
	15.10-21.10


	
	
	
	
	Приготовление обеда в походных условиях.

Пр.р . «Приготовление супа из консервов»
	Расчет количества и состава продуктов для похода. Обеспечение сохранности продуктов. Соблюдение правил санитарии и гигиены в походных условиях. Кухонный и столовый инвентарь, посуда для приготовления пищи в походных условиях..
Работают в группе

	15-16
	22.10-28.10


	
	
	
	
	Заготовка продуктов.

Итоговый тест по разделу «Кулинария»
	Консервирование и маринование овощей. Особенности консервирования овощей в производственных и домашних условиях. Маринование без стерилизации (острые маринады). Пастеризованные и стерилизованные слабокислые маринады.

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов - 38 ч

	17-18
	05.11-11.11


	
	
	
	
	Натуральные волокна животного происхождения 
Пр/р «Определение свойств натуральных тканей»
	Натуральные волокна животного происхождения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани. Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств  хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

	19-20
	12.11-18.11


	
	
	
	
	Регуляторы швейной машины.

Пр/р «Регулировка качественной машинной строчки»


	Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Регулировка качества машинной строчки. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины

иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой. Уход за швейной машиной, чистка и смазка.

	21-22
	19.11-25.11


	
	
	
	
	Уход за швейной машиной.

Пр/р «Машинные швы»
	Выполнение машинных строчек с различной длиной стежка, закрепление строчки обратным ходом машины. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Замена иглы в швейной машине. Разборка и сборка челнока универсальной швейной машины. Выполнение зигзагообразной строчки. Обработка срезов зигзагообразной

строчкой. Анализ причин возникновения дефектов машинной строчки и способы их устранения.

	23-24
	26.11-02.12


	
	
	
	
	Одежда и требования к ней.  Снятие мерок для построения чертежа юбки
	Ткани и отделки ,применяемые для изготовления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа конической и клиньевой юбок. Правила снятия мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания.

	25-26
	03.12-09.12


	
	
	
	
	Конструирование юбок. 

Пр/р «Построение чертежей конической и клиньевой юбки в маштабе»
	Выбор числа клиньев в клиньевой юбке или модели конической юбки. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину. Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Чертежный шрифт. Правила нанесения размеров на чертеже. Построение лекальных кривых.

	27-28
	10.12-16.12


	
	
	
	
	Моделирование юбок

Пр.р. «Моделирование конической юбки на кокетке»
	Способы моделирования конических и клиньевых юбок. Форма, силуэт, стиль. Выбор индивидуального стиля в одежде

	29-30
	17.12-23.12


	
	
	
	
	Подготовка выкройки к раскрою.

Пр. р. «Построение чертежа изделия в полную величину»
	Рассчитывать параметры и выполнять построение выкройки Выполнять подготовку выкройки выбранного фасона швейного изделия к раскрою Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	31-32
	24.12-30.12


	
	
	
	
	Подготовка ткани к раскрою.

Пр/р «Раскрой изделия»
	Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос на ткань контурных и контрольных линий.

	33-34
	14.01-20.01


	
	
	
	
	Подготовка деталей кроя к обработке.

Пр/р «Подготовка изделия к 1-й примерке»
	Обработка деталей кроя. Подготовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре.

	35-36
	21.01-27.01
	
	
	
	
	Поузловая обработка изделия

Пр/ р «Обработка вытачек и складок»
	Стачивание деталей юбки. Осуществлять самоконтроль и оценку качества изделия

	37-38
	28.01-03.02


	
	
	
	
	Поузловая обработка изделия

Пр/р «Обработка боковых швов»
	Стачивание деталей юбки. Осуществлять самоконтроль и оценку качества изделия

	38-40
	04.02-10.02


	
	
	
	
	Поузловая обработка изделия

Пр/р «Обработка застежки и верхнего среза юбки »
	Обработка застежки. Способы обработки верхнего среза юбки

	41-42
	11.02-17.02
	
	
	
	
	Поузловая обработка изделия

Пр/р   «Обработка нижнего среза юбки»
	Способы обработки нижнего среза юбки. Осуществлять самоконтроль и оценку качества изделия

	43-44
	18.02-24.02


	
	
	
	
	Окончательная отделка изделия

Пр/р «ВТО готового изделия»
	Художественное оформление изделия. Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Контроль и оценка качества готового изделия.

	45-46
	25.02-03.03


	
	
	
	
	Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества России.

Пр/р «Чудеса из лоскутов»
	Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны Анализировать особенности декоративного искусства народов России Проводить сравнительный анализ технологических и эстетических возможностей различных материалов, применяемых в декоративно- прикладном искусстве Изучать различные виды техники лоскутного шитья Составлять орнаменты для лоскутного шить Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, качеству волокнистого состава

	47-48
	04.03-10.03


	
	
	
	
	Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества России.

Пр/р «Чудеса из лоскутов»
	Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны Анализировать особенности декоративного искусства народов России Проводить сравнительный анализ технологических и эстетических возможностей различных материалов, применяемых в декоративно- прикладном искусстве Изучать различные виды техники лоскутного шитья Составлять орнаменты для лоскутного шить Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, качеству волокнистого состава

	49-50
	11.03-17.03


	
	
	
	
	Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества России.

Пр/р «Чудеса из лоскутов»
	Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны Анализировать особенности декоративного искусства народов России Проводить сравнительный анализ технологических и эстетических возможностей различных материалов, применяемых в декоративно- прикладном искусстве Изучать различные виды техники лоскутного шитья Составлять орнаменты для лоскутного шить Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, качеству волокнистого состава

	51-52
	18.03-24.03
	
	
	
	
	Рукоделие. Художественные ремесла.

Пр/р «Аппликация из фетра»
	Проводить сравнительный анализ технологических и эстетических возможностей различных материалов, применяемых в декоративно- прикладном искусстве

	53-54
	01.04-07.04
	
	
	
	
	Рукоделие. Художественные ремесла.

Пр/р «Аппликация из фетра»
	Проводить сравнительный анализ технологических и эстетических возможностей различных материалов, применяемых в декоративно- прикладном искусстве

	Технология ведения дома, уход за одеждой и обувью – 2ч

	55-56
	08.04-14.04


	
	
	
	
	Гигиена жилища Ремонт одежды. Уход за обувью.
Пр. р. «Выполнение ремонта накладной заплатой»


	Влажная уборка дома Выбор и использование современных средств ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Способы удаления пятен с одежды.

	Электротехника - 2ч

	57-58
	15.04-21.04


	
	
	
	
	Эксплуатация бытовых электрических приборов
	Общее понятие об электрическом токе. Виды источников тока и потребителей электрической энергии. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов.



	Творческий проект – 10ч

	59-60
	22.04-28.04


	
	
	
	
	Национальные традиции в декоративно-прикладном творчестве Подмосковья. Выбор темы проекта.


	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения.

	61-62
	29.04-05.05
	
	
	
	
	Организационно-подготовительный этап.

	Организационно-подготовительный этап (выбор темы, обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза, подбор материалов и приспособлений, литературы).

	63-64
	06.05-12.05
	
	
	
	
	Составление технологической последовательности
	Составление последовательности выполнения.

	65-66
	13.05-19.05
	
	
	
	
	Работа над творческим проектом
	Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия.

	67-68
	20.05-26.05
	
	
	
	
	Защита творческого проекта
	Проводят оценку выполненной работы и защищают ее.

	Рефлексивная фаза -2ч

	69-70
	27.05-31.05
	
	
	
	
	Обобщение пройденного материала
	Методы самоконтроля и критерии оценки выполненных работ.


Перечень учебно-методического обеспечения
1. Технология. Обслуживающий труд: Учебник для 6 класса / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая .-М.: «Дрофа», 2015 г.; 

2. Технология: Обслуживающий труд. 6 класс. Методичекое пособие к учебнику О.А.Кожиной, Е.Н Кудаковой, С.Э Макруцкой/ под ред. О.А. Кожиной. – М.: Дрофа, 2015

3. Поурочные разработки по технологии (вариант для девочек): 6 класс/ М.А. Давыдова. – М.: ВАКО, 2013 

4. Тесты по технологии 5-7 классы /С.Э. Маркуцкая. М.: Экзамен, 2014. 

5. Технология в схемах, таблицах и рисунках 5-9 классы/ С.Э. Маркуцкая. – М.: Экзамен, 2015 

6. Мультимедиа презентации к урокам по темам. 

Список дополнительной литературы и адреса порталов и сайтов в помощь учителю технологии
	Сайт академии повышения квалификации г. Москва
Федеральный портал «Российское образование»:
Сайт электронного журнала «Вестник образования»
Сайт федерации Интернет образования
Всероссийская олимпиада школьников
Сайт издательского центра «Вентана – Граф»
Сайт издательского дома «Дрофа»
Сайт издательского дома «1 сентября»
Сайт Московского Института Открытого Образования
Образовательный сайт «Непрерывная подготовка учителя технологии»
	http://www.apkro.ru
http://www.edu.ru
http://www.vestnik.edu.ru
http://teacher.fio.ru
http://rusolymp.ru/
http://www.vgf.ru
http://www.drofa.ru
http://www.1september.ru
http://www.mioo.ru
http://tehnologiya.ucoz.ru/
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